TEHNOLOGIJA ZIVOTNIH NAMIRNICA
-2021/2022-

PLAN RADA

Obavezan predmet u 3. semestru
Modul: gastronomija i hotelijerstvo
Sifra: T207

Broj Casova: 3+2

Broj bodova: 7 ESPB

Profesori:
= dr Dragan TeSanovi¢, redovni profesor (uzroCnici kvara, namirnice animalnog porekla)
= dr Vladimir Puska$, redovni profesor (pi¢a)
= drVesna Vujasinovi¢, docent (namirnice biljnog porekla)
Asistent:
= drVesna Vujasinovi¢, docent (vezbe)

Literatura za polaganje ispita:
= Skrinjar M., Te$anovié D. (2007): Hrana u ugostiteljstvu i njeno uvanje , Prirodno-matematicki
fakultet, Novi Sad.
= Prezentacije i materijal sa predavanja (kreiran za potrebe predmeta, radna verzija)
Literatura za polaganje kolokvijuma sa vezbi:
= Prezentacije i materijal sa predavanja (kreiran za potrebe predmeta, radna verzija)

PLAN BODOVANJA
= prisustvo — predavanja 1-5
= prisustvo — vezbe 1-5
= kolokvijum (2 kolokvijuma sa gradiva na vezbama) 24 -40
= seminarski rad (obavezan, uslov za potpis) 5
= usmeni ispit (prosek svih delova gradiva sa predavanja) 30-45
UKUPNO: 55-100
PLAN PREDAVANJA
REDNI DATUM
BROJ TEME
1. 112.10.2021. UPOZNAVANJE - svi prof. )
MIKROORGANIZMI UZROCNICI KVARA ZIVOTNIH NAMIRNICA - prof. D. TeSanovi¢
2. |19.10.2021. FAKTORI RIZIKA - prof. D. TeSanovi¢
3. | 26.10.2021. POLAGANJE 1. DELA
MLEKO | PROIZVODI OD MLEKA - prof. D. TeSanovi¢
4, | 02.11.2021. MESO | PROIZVODI OD MESA )
MESO OD ZIVINE | PROIZVODI OD ZIVINSKOG MESA
DIVLJAC - prof. D. TeSanovi¢




09.11.2021.

JAJA| PROIZVODI OD JAJA ) )
RIBE, RAKOVI, SKOLJKE, GLAVONOSCI, PUZEVI | VODOZEMCI
MED - prof. D. TeSanovi¢

16.11.2021.

POLAGANJE 2. DELA

23.11.2021.

POVRCE, GLJIVE | NJIHOVI PROIZVODI
ZACINI, ADITIVI | DRUGI DODACI

VOCE | PROIZVODI OD VOCA

KONDITORSKI PROIZVODI- prof. V. Vujasinovi¢

30.11.2021.

ZITA, MLINSKI | PEKARSKI PROZVODI, TESTENINE | BRZO SMRZNUTA TESTA
OSVEZAVAJUCA BEZALKOHOLNA PICA

VODA ZA PICE

PRIRODNA MINERALNA VODA - prof. V. Vujasinovié

07.12.2021.

POLAGANJE 3. DELA

10.

14.12.2021.

ZESTOKAPICA | PIVA + DEGUSTACIJA - prof. V. Pudka$

11.

21.12.2021.

VINA + DEGUSTACIJA - prof. V. Puska$

12.

28.12.2021.

POLAGANJE 4. DELA

PLAN VEZBI

REDNI
BROJ

DATUM

TEME

18.10.2021.

MLEKO | PROIZVODI OD MLEKA
- vrste proizvoda od mleka i karakteristike u proizvodnji i potro$nji

25.10.2021.

MESO STOKE ZA KLANJE

- klasifikacija i kategorizacija mesa u skladu sa daljom namenom
MESNE PRERADJEVINE

- vrste proizvoda i krakteristike u proizvodniji i potro$nji

01.11.2021.

MESO PERADI
- vrste i krakteristike
JAJA | PROIZVODI OD JAJA
- vrste i karakteristike u potrosnji
RIBE, RAKOVI, SKOLJKE, MORSKI JEZEVI, MORSKI KRASTAVACI, ZABE, KORNJACE,
PUZEVI | NJIHOVI PROIZVODI
- upoznavanje sa osnovnim vrstama i karakteristikama sa ciljem prepozavanja
MED
- vrste i karakteristike

08.11.2021.

POVRCE | PROIZVODI OD POVRCA

- vrste i karakteristike, sa fokusom na karakteristine sorte na nasem trzistu
PECURKE | PROIZVODI OD PECURAKA

- osnovne vrste i karakteristike, mogucnost raspoznavanja
ZACINSKO BILJE, ZACINI | DODACI JELIMA

- vrste i karakteristike, mogucénost razlikovanja

15.11.2021.

1. KOLOKVIJUM

22.11.2021.

VOCE | PROIZVODI OD VOCA

- vrste i karakteristike, sa fokusom na karakteristine sorte na nasem trzistu
JESTIVA BILJNA ULJA | MASTI | PROZVODI + MASLIOVO ULJE

- vrste i karakteristike u proizvodnji i potro$nji
ZITARICE | PROIZVODI OD ZITARICA

- vrste i karakteristike u proizvodniji i potro$nji




7. 129.11.2021. SREDSTVA ZA UZIVANJE — KAKAO, KAFA, CAJ
- vrste i karakteristike u proizvodniji i potro$nji
BEZALKOHOLNA PICA
- vrste i karakteristike u proizvodniji i potro$nji
8. |06.12.2021. ALKOHOLNA PICA
- vrste i karakteristike u proizvodniji i potro$nji
PIVO
- vrste i karakteristike u proizvodniji i potroSnji — prof. V. Puska$
9. |13.12.2021. VINO
- vrste i karakteristike u proizvodniji i potroSnji — prof. V. Puska$
10. | 20.12.2021. 2. KOLOKVIJUM
11. ] 27.12.2021. ISPRAVAK KOLOKVIJUMA

Datum: 10.10.2021.

Odobrio:

predmetni nastavnik dr Dragan TeSanovi¢, red. prof.




