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¢ turistt —karakteristicna hrana 1 pi¢e nekog odredenog
prostora.

¢ Poslednjih dvadeset godina, svetski turizam, ukljucio
vinski segment.

¢ [talija, Francuska, Nemacka, Austrija, Kalifornija.
¢ Australija 1 Novi Zeland
¢ Vinski turizam u Evropi veoma unosan posao.

¢+ zemlje u naSem okruzenju uspesno resili, stimulisali 1
organizovali “vinski turizam” stvaranjem ““vinskih
puteva”
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* Vinogradarstvo je nauka koja proucava vinovu lozu, "i
njena bioloska svojstva, zahteve prema uslovima sredine i
mere (nacine) za regulisanje razvitka, porasta i
plodonosenja loze u cilju dobijanja Sto vecih prinosa
kvalitetnog groZda.

RAZVOJ VINOGRADARSTVA I VINARSTVA

¢ vinogradarstvo se deli na opste 1 posebno (ampelografija).

¢ Opsti deo obuhvata biologiju, ekologiju, razmnozavanje
vinove loze 1 proizvodnju sadnog materijala 1 Cuvanje
stonog grozda.

¢ U posebnom delu vinogradarstva izuc¢avaju se sorte Vitis
vinifera 1 lozne podloge, njithove morfoloske, bioloSke 1
ﬂehnoloéke osobine 1 svojstva
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** Mnogostruke koristi od vinove loze
" proizvodnja grozda
Grozde 1ima veliku hranjivu, dijetalnu 1 lekovitu vrednost.

U 1 kg grozda - 700-1200 kalorija, zavisno od sadrzaja
Secera u njemu.

1 kg grozda, moze dati organizmu oko 30% potrebne
dnevne koli¢ine kalorija.

Jednom kilogramu grozda po kalori¢nosti odgovara 1190
gr krompira, 1105 gr mleka, 387 gr mesa 1 227 gr hleba.

Grozde: Secer, organske kiseline, mineralne materije (K,
Na, Ca, Mg, P, S, Fe, Cu, Mn, Zn, Al, Cl, B, J 1dr), niz
vitamina (A, B, C, E, P), aromati¢ne materije, taninske
materije 1 dr.




¢ u svetu se neprestano povecava potrosnja grozda u
sveZzem stanju.

¢+ Manji deo grozda se trosSi u svezem stanju, a veci deo
sluzi kao sirovina za proizvodnju vina, grozdanog
soka, suvog grozda, grozdanog meda 1 drugih
prehrambenih proizvoda.

¢ Najveca koli¢ina grozda —u vino (najmasovniji oblik
prerade 1 potroSnje grozda)




s rod Vitis se deli na dva podroda:
" Muscadinia Planchon

* Fuvitis Planchon (prava loza) -umerena 1 suptropska
klima Amerike, Evrope 1 Azjje.

¢ Danas - u okviru podroda Euvitis tri velike geografske
grupe:
" severnoamericke vrste

" 1sto¢no-azijske vrste

= evropsko-zapadno-azijske vrste



» Evroazijske vrste e

* Na evroazijskom kontinentu dve vrste:
V.silvestris Gmel. (Sumska loza) 1
V vinifera L. (vinova loza)

¢ Kolevka vinogradarstva -Zapadna Azija

*+americki kontinent - Spanski kolonizatori, 16. vek
(Peru, Cile 1 Argentinu)

*» Severna Amerika-krajem 16. veka

¢ Kalifornija- 19. veku, isto kao 1 u Australiji.

¢ Juzna Afrika-17. vek

¢ U okviru vrste V.vinifera -10.000 sorti.
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VINO KAO TURISTICKI PROIZVOD

» Vinova loza
= 25° do 50° SGS i JGS.
" veoma stara biljka (drevna Mesopotamija-4000 gpne;

pre 7500 godina u severnom delu planine Zagros u
[ranu; pisani dokumenti 3000. godine pre nove ere)

= Sirenje vinove loze -pre nase ere
* Vinova loza dospeva u Evropu preko Egipta, Gréke 1
Spanije

Egipc¢ani -Oziris

Grei —Dionis

Rimljani- Bakus

od Rimljana vinova loza je preneta u okolne evropske zemlje




= Amerika —bolest filoksera, krajem 19. veka skoro
unistila evropske vinograde

= kalemljenjem evropske loze na americku podlogu
spaSen sortiment evropskog vinogorja

" Vinova loza se pretezno (oko 80%) gaj1 radi
dobijanja vina

= orozde, jaka alkoholna pica 1 niz drugih proizvoda
koj1 se koriste u raznim industrijskim oblastima




> Vino

Alkoholna jacina - 7% do 16%,
(nekad 1 do 22% alkohola),

80-92% voda,

11 vrsta alkohola (najvazniji su
etanol, glicerol, metanol),

tridesetak vrsta kiselina,

28 vrsta raznih jedinjenja
kiseonika,

Sest vrsta Secera,

10 vrsta vitamina,

31 mineral,

tanini, koji mu oblikuju ukus.

jedna ¢aSa crvenog vina dnevno
cuva srce, dobro zdravlje 1
kondiciju, a druga ve¢ pocinje

da skodi




**Vino se razvrstava na: **Vino se razvrstava
= obi¢no vino (“In stricto prema kvalitetu 1
sensu”), stavlja u promet pod
= specijalno vino, nazivom:
= aromatizovano vino, = regionalno vino,
= vino za destilaciju. = kvalitetno vino,

kvalitetno vino sa KPK,
vrhunsko vino sa KGKP.




¢ Prema boji, vino se
razvrstava na.
= belo vino

= ryuzic¢asto vino

" Crveno vino

** Prema sadrzaju
neprevrelog Secera,
vino mozZze biti:

" suvo (sadrzi najviSe do
4¢/1 neprevrelog Secera),

= polusuvo (sadrzi od 4 do
12g/1 neprevrelog Secera),

= poluslatko (sadrzi od 12
do 50g/l neprevrelog
Secera),

= slatko vino (sadrzi preko
50g/1 neprevrelog Secera).



SADASNJE STANJE VINOGRADARSKO i
VINARSKE PROIZVODNJE }
U EVROPSKOJ UNLJI 5
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¢ Proizvodnja vina —veca od proizvodnje Secerne repe
1l1 maslinovog ulja, priblizno 1sta kao proizvodnja
psenice.

¢ oko 10% u ukupnoj poljoprivrednoj proizvodnji u
Francuskoj, Italij1 1 Portugaliji.




2,4 miliona individualnih proizvodaca vina w
¢ 3,6 miliona hektara
¢ prosec¢na veli¢ina poseda - 1,5 hektar

¢ Rumunija — izuzetak (registrovano 950.000

vinogradara 1 proseCna veliCina percele 1znosi 0,2
hektara).

“*Vino u EU podeljeno je po kvalitetu u dve kategorije.

" na 40% povrsSina gaje se sorte od kojih se dobija
stono vino.

= U specificnim rejonima gaje se sorte koje daju
T2 v kvalitetno vino i to je na 60% povrSina.

-



¢ vinogradarstvo - izrazito intenzivna kultura.

¢+ 1u 2005. godini na vinogradarsko-vinarskim imanjima bilo
je zaposleno 2.200.000 ljudi (puno radno vreme).

¢ nivo zaposlenosti u ovom sektoru iznosi 22% od ukupno
zaposlenih u poljoprivredi
" Proporcija je veca u Rumuniji: 705.000 zaposlenih
godisnje, Sto 1znos1 32% od ukupno zaposlenith u EU

= [talyja sa 455.000 zaposlenih 111 20%
= Portugalija sa 227.000 111 10%
= Francuska 8% i Spanija 7%

Plaéeni radnici su cenjeni u Francuskoj, Ceskoj
Republici 1 Sloveniji, gde u€estvuju sa vise od 60% u
_ sektoru vinogradarstva/vinarstva.




EU-Reforma sektora vinogradarstva 1 proizvodnje vina
—2008.

vratiti reputaciju
povecati ucesce na svetskom trzistu

uvedena jasna 1 efektivna pravila za uspostavljanje
balansa 1zmedu ponude 1 potraznje

ocuvanje tradicije proizvodnje vina u Evropi

unaprediti socijalnu ulogu vinogradarstva 1 znacaj
koje ono 1ma u ocuvanju zivotne sredine




_ VINOGRADARSTVO 1 VINARSTVO
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SRBIJE

Istorija srpskog vinarstva -1000 godina

car DuSan (1308-1355) -zakon koji se
odnosio na spravljanje vina i njegov
kvalitet —zapis iz Povelje Stefana
Prvovencanog

car DuSan posedovao velike vinograde i
dvorski vinski podrum u blizini Prizrena

U srednjovekovnoj Srbiji— pehar vina
je bio dijalog, dogovor, zakletva,
opomena, obecanje, zakon i oblcaJ

Za vreme Turaka — glavno
vinogradarsko srediSte postaje KruSevac
sa okolinom

uniStavanje velikog dela vinograda
posle oslobodenja od Turaka —uspon
1848., u vreme Austrougarske

.vladavine-organizovana proizvodnja

vina u Srbiji (osnivanjem Navipovog
bodruma).




Velika Hoca, Decanska vinica




"
i

®

kralj Petar Prvi Karadordevi¢
(1844-1921) 1 njegov sin
Aleksandar (1888-1934).

Oplenac kod Topole, Vencacka
vinogradarska zadruga koja je bila
poznata po proizvodnji penusavog
vina, znana kao jedna od najvecih
vinarija na Balkanu. Godisnje -
posecivalo je oko 50.000 turlsta.

Zabelezeno je da se vino i1z
Negotina pilo i u Becu.

Od 70-tih godina 19. veka iz
Krajine se 1izvoze kvalitetna vina u
Francusku, Austrougarsku,
Nemacku, Rusiju, Svajcarsku,
Rumumju 1 druge zemlje. Vino je
1zvozeno preko pristaniSta u
Radujevcu, brodovima do Bordoa.



¢ Vinogradarstvo i vinarstvo Srema je jedno od
najstarijih 1 najznacajnijih u ovom delu Evrope-
Karlovci

** aromatizovana vina ausbruh 1 bermet




*» Najstarije autenti¢ne sorte grozda: Prokupac,
Tamjanika.
% Sardone, Sovinjon Blan, Rajnski i ltalijanski rizling,

Mer

9 SIPS|

0 1 Kaberne Sovinjon.

Ka vinogorja
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«» U Srbiji-vinogradarstvo zna¢ajna grana agroindustrije =~ **=

¢ brojni problemi —smanjenje povrsina pod vinogradima

*» 85% vinograda —individualni proizvodaci (20-25% vina
dobrog 1li prihvatljivog kvaliteta).




Eneologija

nauka o vinu

preko 650 komponenti

piCe smeha 1 zaborava u kome se, kazu nasi preci, krije
1stina




VINSKA KULTURA o

» Vinska kultura ili enofilija je potreba i jedini put ka spoznaji kvaliteta vina
1 verifikovanje istog na trzistu.

* Vinska kultura—oplemenjivanje, usavrsavanje pospesSivanje kulturne
potroSnje vina, spoznaje vina i uopste naSeg odnosa prema ovom picu.

» edukacija potroSaca
» Edukacija ugostiteljskih radnika (kursevi)
» vinska kultura stie se vremenom i1 podrazumeva uglavnom:
= jizvesna znanja o vinovoj lozi,
" 0 njenoj pojavi na Zemlji 1 na nasim prostorima,
= poznavanje proizvodnje vina,
= podele vina po boji,
= poznavanje zdravstvenog aspekta uZivanja vina,
= serviranja vina,
slaganja vina 1 hrane,

poznavanja osnovnog vokabulara za opis senzornih karakteristika vina i
td
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¢ Putevi utemeljenja vinske kulture:

organizovanje kurseva za ugostiteljske radnike 1 gradanstvo,
organizovanje turistiCkih putovanja naSim vinskim putevima,
1zdavanje kratkih broSura o putu vina,

otvaranje veceg broja vinoteka sa stru¢nom ponudom,

formiranje akademije vina koje b1 organizovale deo ovih
aktivnosti 11 koordinirali njithovim radom,

organizovanje promocija novih tipova vina na saymovima

takmiCenja vinonosa (A la Sommelier1) u poznavanju 1
usluzivanju vina 1 td.



** “Somelijer” je francuska re¢ (sommelier),

N/

¢ Prvobitno znacenje: podrumara u manastiru-kaludera
koji je brinuo o vinu.

¢ Danas je “somelijer” ili recimo “vinolog”, restorater,
gastronom, vrsni poznavalac vina, koj1 prema jelu
preporucCuje odgovarajuce vino, znalac njegovog
serviranja...

¢ Italija, Francuska.

&
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¢ udruzenja vinara 1 vinogradara .\:55
¢ udruzenje vinogradara 1 vinara Srbije (13.05.2008. god.)

¢ Cilj UdruzZenja je da se bori za prava vinogradara i
vinara, da partnerski ucestvuje sa nadleznim
Ministarstvima u kreiranju novih zakona u skladu sa EU
normama, organizuje seminare, studijska putovanja i
ostale vrste dogadaja vezanih za vino, kao i da zastiti
clanove Udruzenja od finansijskih nedisciplinovanih
kupaca.

** Udruzenje —sprovodi i podrzava sve akcije su u funkeiji
aﬁrmacue 1 stvaranja pozitivnhog imidza vinogradarstva 1
vinarstva Srbije.

¢ Udruzenje ima 70 ¢lanova (56 ozbiljni 1 afirmisani
proizvodaci, 14 poCasni Clanovi)




ETIKETA

¢ izvrSna komisija Evropske
unije usvojila je pocetkom
2003. godine propise kojima je
yjednacen sistem oznaka na
bocama vina

*» svi proizvodaci vina u EU
moraju da imaju na etiketi
jasno naznacen sadrzaj
alkohola, naziv punionice ili
uvoznika i broj partije kojoj
boca pripada.

* Oznake za godinu berbe, sortu

grozda, naziv lokaliteta

vinograda i mesto punjenja
predvidena su za vina sa
geografskim poreklom.

Sadrzaj SeCera u vinu je

| obavezan samo za pojedine

ste vina.
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< EU: 45% svetskih povrsina pod
vinogradima,

\/

* EU: 60% proizvodnja 1
potroSnja vina, 70% u 1zvozu.

\/

*¢ veoma vazno da su medusobni
odnosi standardizovanja u
samoj uniji usaglaseni.

\/

*» Naziv vina je najskakljivije
pitanje zbog toga Sto je tesko
usaglasiti 1l1 promeniti kod
nekih zemalja nacin na koji su
tradicionalno davali imena
vinu.

» NaSa vina koja idu na trzisSte
EU moraju da budu
etiketirana po propisima EU

L)

L)
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Deklaracija mora da
sadrzi:

" trgovacko ime vina,

" naziv vrste 1 boju vina,

= datum punjenja,

" naziv 1 sediste

proizvodaca,

" zapreminu,

* sadrzaj alkohola u %,

" sadrzaj Secera,
oznaku: GO, KPK, KPG

w- oznaku: proizvedeno u
& Srbiji

ALKOHOL U PROCENTIMA

NAZIY BRENDA

BERBA

VRSTA VINA
Alcohol 13.5% |
by Vel U ZAPREMINA PAKOVANJA

Denominazione di Origine Controllata ¢ Garanijta
Vignelo Bussta

NAZIV VINOGRADA

I GARANCLIA POREKLA
| KVALITETA (DOC)
Produced and bottled by

OZNAKA PROIZVOBACA
(Casa Vinicola Buonglono, Alba (CN)
Prodiuct of Ly ! ZEMLIA POREKLA

Imported by TGIF Importers, Son Francico, CA #4131 =T TG 1 1Y
' UVOZNIKA



Tabela 1. Svetska proizvodnja vina po izabranim zemljama (litri 000) %




Tabela 2. PotroSnja vina po stanovniku u izabranim vinogradarskim zemljama %
(u litrima) :

307.212:123:

1.338.612.968:
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Tabela 3. Svetska potroSnja vina u izabranim vinogradarskim zemljama (litri 000)




Tabela 4. Povrsine pod vinogradima u izabranim vinogradarskim zemljama (u ha 000)

-Spanija -

-185.967.: -




VINO KAO
PREHRAMBENI
PROIZVOD

“* Vino -najznacajniji prehrambeni

proizvod u turizmu, 5

¢ turizam 1 ugostiteljstvo potrose
oko 11,3% vina, dok druge
namirnice ucestvuju do oko 8%.

¢ vino postaje razlog za posetu
odredene lokacije

¢+ Od znacaja postaje poreklo vina,
11¢n1 susreti sa drugim ljudima,
pejzazima 1 kulturama.



* Vino - alkoholno pice, ali ni u kom W
slucaju obi¢na meSavina alkohola 1 vode,_
poput mnogih drugih alkoholnih pica. o

¢ Vino sadrzi alkohol, ali on nije jedini 1
njegov najvazniji sastojak.

VINO U ¢ Pouzdano je dokazano da vino sadrzi
ISHRANI mnogo raznovrsnih organskih jedinjenja
LJUDI 1 minerala koj1 su potrebni Covekovom

organizmu.

¢ Vino ako se upotrebljava kao sastavni
deo obroka, u umerenim koli¢inama, ne
podstice alkohohzam vec se javlja kao
Z1votna namirnica koja ima hranljivu,
higijensku, profilakticku 1 lekovitu
vrednost

¢ vino je hrana, ne neophodna, ali zato
korisna
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Medunarodna organizacija za zdravstvo (1970.) je u 18 razvijenih zemalja =
ispitivala uticaj raznih faktora na ucestalost smrtnosti od kardiovaskularnih

obolenja

— obrnuta srazmera izmedu uCestalosti infarkta miokarda 1 konzumiranja
vina
u Francuskoj 1 Italiji, gde je najveca potroSnja vina po odrasloj osobi,
smrtnost od infarkta miokarda je bila za 3-5 puta manja u poredenju sa
Skotskom 1 Irskom.

Hipoteza: vino sadrZi neke komponente koje imaju efekat zastite od infarkta
miokarda.

Utvrdeno: umereno konzumiranje vina moZe da sprec¢i pojavu
neurodegenerativnih bolesti (Alchajmerova bolest), osteoporoze, artritisa,
dijabetesa (tip 2), kamena u zuci, kancera, alergija, glavobolja (migrena)...
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¢ Francuski naucnici -ustanovili da pozitivno fiziolosko
delovanje potiCe od odredenih jedinjenja 1z grupe
polifenola, koja su kasnije nazvana “proantocijanidoli”.
¢ Analiza farmakoloskih svojstva proantocijanidola—
viSestruko pozitivan uticaj:
" ckonomisanje vitamina C u organizmu,

* 1nhibicija enzimskih sistema odgovornih za destrukciju
vezivnog tkiva,

= zaStita kolagenih vlakana krvnih sudova,
* smanjenje holesterola u krvi,

ehmmlsanje viska slobodnih radikala, koj1 uprosc¢eno
reCeno dovode do starenja tkiva 1 organizma,

A = antivirusno dejstvo.
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Proantocijanidoli — prakti¢na primena u profilaksi i terapiji arterioskleroze. ¥%=

Ova bolest krvnih sudova osnovni je uzrok infarkta miokarda i zaCepljenja
krvnih sudova.

U Francuskoj se proizvodi lek “Endotelon” koji sadrzi proantocijanidole
ekstrahovane iz semenki grozda.

Po licenci INRA (Institut national de la recherche agronomique) proizvodi se
koncentrovani sok od grozda obogacen proantocijanidolima.

U Francuskoj se na trziStu nalazi crno vino obogac¢eno ovim materijom pod
komercijalnim nazivom “Le vin Coeur”, §to bi se moglo prevesti kao “vino za
srce”.

na bazi proanticijanidola se pojavljuju kreme 1 kapsule, u cilju zastite koze od
starenja (trgovacki naziv ”Lieractiv”), kao 1 neki drugi kozmeticki proizvodi.

U Bordou u Francuskoj primenjuje se jedinstven u svetu kozmeticki tretman-
vinoterapija (wine therapy spa).

baktericidno dejstvo, a kao antiseptik vino se koristi jo§ od antickog doba.
“bevanda”.

Vino doprinosi boljem raspolozenju ljudi i ulepSava mnoge sve¢ane
renutke. Savremen ¢ovek moze imati mnogo koristi od vina, ali ako ga
upotrebljava na jedan kulturan nacin, u umerenim koli¢inama.
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