
РЕГИОНАЛНЕ
ГАСТРОНОМИЈЕ СРБИЈЕ

Универзитет у Новом Саду
Природно - математички факултет
Департман за Географију, Туризам и Хотелијерство

ГАСТРОНОМИЈЕ СРБИЈЕ
Проф. др Милијанко Ј. Портић 
е-мail:porticprof@yahoo.com
milijanko.portic@dgt.uns.ac.rs
Предавање: уторак 14. – 16.h.
Вежбе:

Консултације у ГИС центрy бр.3.
уторак од: 9 – 11.h.
петак од 12:30 -14:00.h.



• Бодовање:

Присуство на предавањима: 5 бодова;

Присуство на вежбама: 5 бодова;

Колоквијум укупно : 40 бодова;

Семинарски рад у Word-у и РР: 5 бодова;

Писмени и усмени испит: 30 - 45 бодова;

РЕГИОНАЛНЕ СРПСКЕ 
ГАСТРОНОМИЈЕ 

Писмени и усмени испит: 30 - 45 бодова;

Што даје укупно: 100 бодова

• Студент је обавезан да положе колоквијум ;

• Студент је обавезан да изради, презентује и преда семинарски рад
да би приступио полагању испита;

• Бодови из колоквијума, семинарског рада, писменог и усменог дела 
испита су обавезни.



Литература;
Електронска предаванја и

Материјал са предавања

СКРИПТА –у припреми 

РЕГИОНАЛНЕ СРПСКЕ 
ГАСТРОНОМИЈЕ 

СКРИПТА –у припреми 

Проф. др Портић, М., Универзитет Нови 
Сад. Природно-математички факултет, 

Департман за Географију, Туризам и 
Хотелијерство.



РЕГИОНАЛНЕ  ГАСТРОНОМИЈЕ  СРБИЈЕРЕГИОНАЛНЕ  ГАСТРОНОМИЈЕ  СРБИЈЕ

План предавања 
1.Регионалне Гастрономије Војводине: Бачка, Банат, Срем,...хлебови Војводине,

2.Гастрономија Боградског региона

3.Гастрономија Јужне и Источне Србије

4.Гaтрономија Шумадије

5.Гастрономија Западне Србије

7.Гастрономијa Косова и Метохије

8.Гастрономске манифестације у Србији

9.Српски Национални Гастрономски Производи

10.Гастрономија Новосадског региона

11.Гастрономија као фактор развоја у руларном туризму  србије

12.Аутентични Гaстрономски Производи, пецива, колачи,...: Златибора, Драгачева, Браничева, 
Лесковца, Ивањице, Опленца, ...



План вежби
1.Српски национални Гастрономски Производи

2.Аутентични Гaстрономски Производи  Србије

РЕГИОНАЛНЕ ГАСТРОНОМИЈЕ
СРБИЈЕ

3.Аутентични  хлебови Србије 

4.Аутентична пецива Србије

5.Аутентични Сухомеснати Проиводи Србије

6.Аутентичне послатице  и пецива Србије
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ПЛАНИРАЊЕ 
МЕНИЈА И

СИСТЕМИ РАДА У  
ГАСТРОНОМИЈИ

2017/2018 /

Подаци о предиспитним обавезама и полагању испитаПодаци о предиспитним обавезама и полагању испита

ПЛАНИРАЊЕ МЕНИЈА  И СИСТЕМИ РАДА  У ГАСТРОНОМИЈИ

Шифра предмета ЕСПБ бодова (обавезни, изборни)

Назив предиспитне обавезе Број поена Датум Потпис 

Предавања 5

Вежбе 5

Колоквијуми 40

Семинарски 5


