
Гастрономски  Производ: Шифра рецепта- 

Група јела: Јединични број особа-мерна јединица- 
Број порција: 

Време TT/припреме: 
.....…мин. 

Време топлотне обраде T/O: 
.......…мин. 

Захтевност припреме: 1/5***** 
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Алерген инфо: 
 
 
 
 
 
 

Означити CCP 1,2,3,4,5…: 
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Нето g. за .………особа-порција: 
 

Нето g. за једну особу-порцију:  

   

ТЕХНОЛОШКА ПРИПРЕМА ТОПЛОТНА ОБРАДА ТЕМПЕРАТУРА  T/O t/°C 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 

1)Услови и начин чувања до сервирања! 
2)Начин и температура сервираања! 

3)Начин хлађења и чување!  
4)Подгрејавање!  

5)Начин и време сервирања после 
подгревања! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Сервирање – величина и врста инвентара: 

                                                                                       НУТРИТИВНИ САСТАВ  ПО ПОРЦИЈИ 
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КАРТИЦА ТРОШКОВА - ТАБЕЛА ЗА ИЗРАЧУНАВАЊЕ ЦЕНЕ КОШТАЊА ЈЕЛА СА СВИМ ПАРАМЕТРИМА 

Називрецепта: Шифра рецепта: 

Датум: 
 

Број порција: ПРОДАЈНА Цена по порцији / ЦПП = 

Групајела: 
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Набавна цена  

Маржа 100%  

PDV  20%  

ПРОДАЈНА ЦЕНА /РСД  

 

 


