UNIVERZITET UNOVOM SADU

PRIRODNO-MATEMATICKI FAKULTET
DEPARTMAN ZA GEOGRAFIJU, TURIZAM | HOTELIJERSTVO
KATEDRA ZA GASTRONOMIJU

2019/2020.

W

NPRE g (
KREIRANJE RADNIH NALOGA ZA

PROIZVODNJU HRANE | KREIRANJE DPU

LISTA

maja.banjac@dgt.uns.ac.rs

12/28/2019



DVA TIPA KREIRANJA RADNIH NALOGA U
UGOSTITELJSTVU

e RUCNI/
. TRADICIONALNI |

/9
i ﬁ’h
] o

RAZLIKE, KARAKTERISTIKE, PREDNOSTI KORISCENJA, STAVOVI UGOSTITELJA

Cest problem sa kojim se
ugostiteljsi sreéu u praksi!

Elektronski programi posedujukempletnu statistiku prodatih obroka, kao i mere svakog
pojedinacnog sastejka*od kojih se priprema obrok.

Iz te statistike program jednostavno proracunava ukupan utro$ak sastojaka, kao'i utrosak
sastojka‘za svaki obrok pojedinacno.

Sta se mora uraditi
da bi se navedeno
postiglo?
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RADNI NALOG - PRIMER

&) eBar - Administracija

Naziv artkls Prodato  Naziv sastojka

Period:
= Alpska salata Spor Lepinja

0d: |01.08.2012 00:00 ™ Tucana paprika
do: [01.09.2013 00:00 ~. Ute kuhinjsko

Zacin za jelo
Bekendeks 15 por Jaje

Sknina

Ulie kuhinisko

Zacin za jelo

Biftek na zaru 2por  Biftekjuned
Limun
Maslac
Masline
Parsun
Pomfrit
Senf
Tost hleba
Ulie kuhinjsko
Zacin za jelo
Zelena salata povrce
Biftek sa pecurkama 1 por Biftek juneci
Brasno
Maslac
Masline
Paviaka
Pecurke sveze
Metod kreiranja i pracenja Persun
Pomfrit
Tost hleba

Normativ
3 kom
0,05 ka
0,11
0,05 kg
3 kom
0,1kg
0,051
0,005 kg
0,3 ka
0,206 kg
0,05 kg
0,052 kg
0,065 kom
0,4 kg
0,05 ka
0,05 kg
0,11
0,02 kg
0,11 kom
0,3 kg
0,005 ka
0,05 ka
0,052 kg
0,15 kg
0,052 kg
0,065 kom
0,4 kg
0,05 ka

Utroseno
15 kom
0,25 ka

0,51
0,25 kg
45 kom

1,5ka
0,751
0,075 kg
0,6 ka
0,412 kg
0,1kg
0,104 kg
0,13 kom
0,8 kg
0,1kg
0,1 kg

0,2

0,04 kg
0,22 kom
0,3 ka
0,005 kg
0,05 kg
0,052 kg
0,15 kg
0,052 kg
0,065 kom
0,4 kg
0,05 ka

Naziv sastojka
Senf

Jzje

Sangarepa povice
Pirinac

Kajmak

Brasno

Prezle

Limun

Majonez

Svinjska pecenica
Pileci file
Kackavalj
Govedja prsut
Paviska

Pileci batak karabatak
Zacin za jelo
Svinjski file
Margarin stoni
Persun

Junece meso
Masinovo ufie
Luk povrce
Kobasica dimljena
Slanina

Sunka

Dimijeni vrat

sir

Ulie kuhinjsko

Utroseno
1,578 kg
10,675 kam
3,888 ko
1,2 kg
16,995 kg
18,05 kg
2,3 kg
11,627 kg
2,32 kg
2,59 kg
8,2 kg
18,585 kg
0,3 kg
5,7 kg
3,44 kg
1,44322 kg
1,35 kg
0,24 kg
13735 kom
3,98 kg
3,864 1
11,6029 kg
4,55 kg
21,7775 kg
4,87 kg
0,95 kg
14,739 kg
54,165 |

=]

Mab. cena Ukupno
82,06 129,40
10,52 3163,10
48,08 186,94
96,33 115,60

558,28  9487,07
44,63 805,57
63,66 146,42

111,17 1292,57

172,47 400,13

726,30 1881,12

471,75  3868,35

389,84 724518

1643,06 492,92

143,88 820,12

364,44  1253,67

122,90 1406,37

380,64 513,86

169,76 40,74
17,00 2634,21

574,03  2284,64

311,18 1202,40
51,37 596,04

447,87 203781

396,40  8632,60

438,17 213380

783,60 744,42

276,37 407342

117,75 6377,93

PRACENJE POJEDINIH ARTIKALA U UGOSTITELJSVU
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DPU lista isto je sto i knjiga Sanka

(kod tradicionalnog poslovanja posao je vodio knjigovoda dok se u
elektronskim programima vodi automatski)

PRAKTICAN RAD

MU E BAR KREIRATI RADNI NALOG ZA PROIZVODNJU HRANE (na osnovu
ebtifikacije proizvoda) | KREIRAJTE DPU LISTE (pratiti kako se automatski azuri
. L

o
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