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PRIMER NORMATIVA ELEKTRONSKOM PROGRAMU

8K [ ~ Period ~ 01.01.16 |~ 31.12.16 = | 3 Omijene funkaje ~

Pomo¢ F; Kontakt iy Touch ') Ring | £ Partneri (9 Artii

BIZNISOFT v8.0 | Receptura proizvoda - normativi | X
75 RADNI NALOG ~ [Stamk artik
= |I= i ~ —
7 PRIEMNICA MATERIIALA = Sifra | Naziv proizvoda [3M | Planska cena | VP cena proiz. T
% rzoATICA MATERLIALA - 010024|MB PCCHIPS MS52A KoM 1.200,00 890,00 e
AR 010029|MB P4 INTEL 845GV 5478 SB,UGA KoM 1.200,00 790,00 T e =
B SARTURAATER T 010063 | ASUS PSLVM 1394 [kom 3.540,00, 2.950,00
£ PRIJEM (POLU)PROTZVODA - 010069 MB GA-045GZH-52 [kom 2.800,00 2.800,00 Procenat: 05
75 INTERNI RAUN GOT.PROIZ. = 010084|MB MSI P45 ZILENT PCLE 5775 KoM 1.000,00 1.000,00 e s
7 FAKTURA GOT.PROTZVODA - 011010/ CPU INTEL CELERON 2,4GHY D3 |£DM 2.300,00 3.700,00 06
7% PRODAJA PROTZ(POGONS.) - 011026/ CPU INTEL CEL 2.8GHZ BOX D336 5.775 KoM 1.800,00 800,00 =
o ™ ||l 012035/RAM 1GB DDR PC400 KINGSTONE |kom 3.180,00 2.650,00 —
05 PRENGS PROTZV. <->MATER. ~ 015080 |HDD EXT HITACHI 2.0 [kom 7.000,00 8.400,00 S 07 e
paj recepturu
75 PRENGS MATER. <->PROIZV. ~ 016030|CD-5520 BLACK [kom 2.400,00 1.400,00 v
I8 Receptura proizvoda - norr | Sss—y 08
&0y Sifarnik radnih operacija
B Unos obavljenog posla Waterjal/P oluprozovdy/ Artki/Usiuge | Radne operacy o
[> Materijal na obradi/doradi |[R../0bj |Sifra m...|Naziv materijala Kolicina Pr.nab.r... | Plnab... Pl.nabr... |VP Cena | VP Vrednost |MP Cena -
[ Proizvodi/poluproizvodi na 1) 033 010029|MB P4 INTEL 845GV 5478 SB,VGA 1,000000/ 1.200,00)  1.200,00/1.200,00|  1.200,00 790,00 790,00 248,00] | 3 0oy
2| 033 011026|CPU INTEL CEL 2.8GHZ BOX D336 5.7 2,000000| 1.800,00  3.600,00/1.800,00  3.600,00 800,00, 1.600,00 960,00 =
3| 033 020146/MONITOR TFT LG W22465-BF 21,5 W| 1,000000/14.000,0( 14.000,00(14.000,0] 14.000,00]  9.700,00  ©9.700,00 11.640,00f
4| 033] 010039[MB MSINEO FSRV2 3,000000] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 o,00ff 112
@ > —_—
12
1. OMILIENE FUNKCDIE
[] OPSTI SIFARNICT 132
i FINANSLISKO POSLOVANJE
] ROBNO - TRGOVINA 142
5 PROIZVODWIA
| FINANSIISKA OPERATIVA 152
3 SERVIS 1 POPRAVKE S
551 OBRACUN ZARADA 16
&) STALNA SREDSTVA L INVENTAR e
5 UPRAVLIANJE KADROVIMA
21 ODNOSI SA KLDJENTIMA Ukupna vrednost recepture po vrstama cena: 18.800,00 | 18.800,00 | 12.090,00] 18 @
5 SPECIFICNI PODSISTEML M { lod+ B EEE - < SR~ < > -
i, ADMINISTRACIIA F1-Pretraga po &ifri F6 - Pretraga po bar-kodu Ii F7 -Pretraga po nazivu Ii 19®
= F8 - Artiki za objekat 1L F9 -5VI artiki L F10 - Sort po nazivu 1L F11 - Sort po grupi Il F 12 - Sort po Sifri
99 - SR "TEST FIRMA” _ BEOGRAD BULEVAR KRALJA ALEKSANDRA 15 123324423 1. [l023
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L1 |eplld s 24 1,30 31,20/ 000
2 |repioz  Miieko it il 500 £00 oo
|3 |eplls  Oshobraine 0,400 7.00 280 o0
4 |epllE  Maske 0240 B5.00 1650 000
L5 |repl02 | SecerTkg 0500 ‘ 700 350 000
6 |epll7  Slatkowhric 2| 15.00 000 000
7 |epiis  Vosejagode 1400 40,00 56,00 000
8 |000016 TotaVocna 32%nita | 2 o0 145,10

e | ' | - 000 0

—
8 29,590 2 145,10 | mmmm | 145,10
(145,10)

PRODISKUTIJTE PRIMER!

ZADATAK!

SASTAVITE NORMATIV ZA JEDN ODABRANI DESERT.




STANDARDIZOVANE RECEPTURE
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KOD JELA: B3 Pasta
Ravioli punjni duvan évarcima sa miksom povréa i ¢ipsom od parmezana
1 portion = g
JEDINICA KOLICINA NETO
R.BROJ NAMIRNICE MERE BRUTO OTPADA | KOLIGINA NAPOMENA
Brasno g 100 T 100 Tip 400
Jeje om. 1 T 1 S Kase
Sok od oveke T 0,040 7 0,040 100% prirodr
Tikvice 9 140 0% 100 Miada
Ciniluk g 7 0% 0
Sargrepa g 20 20% 100 Wiada
Parmezan g T Rendan
istovicvekle g T Miadi
uvan dvarct g T
10 ian si g T Kravi
1t Isel rastavel g 7 T [ Komion
12 o g 1 T [ Worska
13| Suncokrelovo ule | 0,200 T 0200 Rafinsano
1| Puter 9 60 T 50
PRIPREMA | SERVIRANJE

Zamesii esto za teseteninu — raviol (brasno, e, sok od cvekle, o). Ostavi ga da odstoiu rashladnom uredju na pozitinoj hladnoci od
4°C, 2 sata. Zalim ga istanjii (debijine 1mm).

2. Testo napunitflom od duvan évaraka, sitnog sra, kiselih krastavaca, soli. Pomotu prstena (obima 6 cm) formirat ravile. Na sobnoj
temeperaluri ostavii da odsioji 10-2k min., zatim ih skuvati u slanoj KiuZaloj vodi. Toplotno obradene neposredno pred serviranje soliati nia
3. Crni luk stno iseckati. Tikvicu iseci na na kockice velicine 3x3x3 mm (smalldice). Na umerenoj temeperaturi zagrejatiiganj i proprzi. Kada su
namimice toplotno obradene posalii h i napravii pire.
4. Sargarepu u celom komadu turnirati i staviti da se kuva. Toplotno obradenu dargarepu sotirati na puteru neposredno pred serviranje.
5. U odgovarajuéoj posudi na umerenoj lemperaturi zagrefet ufe i tavt listove cvekle da se prze. Toplotno obradene listove stavit de se ocede
od masnoce i posii
6. Na umerendj vair zagrefat tigan] i stavii tanak sloj parmezana da se toplotno obrad ~ napraniti s od paremezana,
7. U zagrejanom taniru (iznad 60°C) za pastu (dimenzija 25x 16cm) senviratijelo. Od pirea napravi podlogu i na nju staviti raviole. Preko raviola
stavii i Sargarepe, Cips od parmezana i posuiistovima od cvekle.
ERERGETSKA ENERGETSKA
D s PROTEINI vTAMN wast
) cal) il @ il
siss27 123054 EE] 5% 5560
N 3 @ g 3 Fo
(mg) (ng) (mg) mg) (ng) (mg) J
a2 75751 1330 4040 55179 [
0 BT 3 5 B © (
(vg) {mg) (mg) (mg) {mg) (mg)
Z5t55 o5 o2 25 o3 [
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ZADATAK!

SASTAVITE STANDARDIZOVANU RECEPTURU ZA JEDN ODABRANI DESERT.

FORMIRANJE PROCENTA KOLICINE OTPADA

DALI IZMEBU KALA NAMIRNICE | KOLICINE OTPADA IMA NEKE RAZLIKE?
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KAKO SE ODREDUJE

v

KOLICINA OTPADA NAMIRNICE

I POMOCU UNIVERZALNIH TABLIACA - KOLIKO SU
POUZDANE?

| PRACENJA KVALITETA NAMIRNICA |
SAMOSTALNO ODREBIVANJE _

[ BEZ OBZIRA NA NA NACIN ODABIRA DA LI MOGU
DA POSTOJE OSCILACIJE?

STUDIJA SLUCAJA: USKLADENOST NACELA TEORIJE | PRAKSE PRILIKOM

ODREDIVANJA PROCENTA OTPADA

maja.banjac@dgt.uns.ac.rs

MAJONEZ

STA JE SANAMIRNICAMA ClJI UTROSAK SE NE MOZE PRECIZNO KONTROLISATI PUTEM

NORMATIVA ILI STANDARDIZOVANIH RECEPTURA?
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POSLOVANJE &
poDNEVNOM S TAJE?

UTROSKU
KAKO SE USPOSTAVLJA?

KOJI JE NJEGOV ZNACAJ?

KAKO USPOSTAVITI SISTEM KONTROLE?

/,/ =

maja.banjac@dgt.uns.ac.rs

DA LI MIMO STANDARDIZOVANIH RECEPTURA POSTOJE JOS NEKI STANDARDI U
UGOSTITELJSTVU?

KOJI SU TO STANDARDI?

KAKO SE ONI
USPOSTAVLJAJU?

DALI SVI UGOSTITELJSKI
OBJEKTI IMAJU SVE
STANDARDE ISTE?

INPLEMENTACIJE?

KOJA GRUPACIJA POSLOVANJA
UGOSTITELJSKIH OBJEKATA
IMA PRECIZIRANE STANDARDE

ZASTO SU STANDARDI VAZNI
PRIDISTRIBUCIJI | KONTROLI
HRANE | PICA?

|
|
|
t KAKO SE MERI NIVO NJHOVE
|
|
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